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Instituto Tecnolégico Superior del Sur de Guanajuato
Subdirecciéon Académica
Division de Gastronomia.

1. Datos Generales de la asighatura

Nombre de la asignatura: | Costos para Gastronomia
Clave de la asignatura: | CMC-2205
SATCA" | 2-2-4

Carrera: | Gastronomia

2. Presentacion

Caracterizacion de la asignatura

Esta asignatura aporta al perfil del Gastronomo el desarrollo y aplicacién de habilidades en el
analisis e interpretacion de los costos de adquisicion, produccion, distribucién, administracion
y financiamiento que permiten detectar oportunidades de mejora e inversion para competir
eficientemente en mercados globales.

Para integrarla se han considerado los procesos de produccidn en la industria de servicios
alimenticios considerando los sistemas de costeos mas usuales, el estudio y elaboraciéon del
Estado de Costos de Producciéon y Venta, asi como la generacién y analisis de informacién
cuantitativa y cualitativa.

El Gastronomo tendrad las herramientas para generar ideas al gestionar los costos para la
creaciéon de productos que satisfagan las necesidades del cliente.

Intencion didactica

Se organiza el temario en cuatro unidades: En la primera unidad se agrupan los contenidos
conceptuales de la asignatura, se presentan los fundamentos de costos con la clasificacion y
la relaciéon que existe entre la contabilidad de costos y el ciclo de costos de produccién; la
segunda unidad permite identificar los elementos de costos con los materiales directos,
mano de obra directa tomando en cuenta los costos indirectos de fabricacion; la tercera
unidad muestra la vinculacion que existe en los sistemas de costos de érdenes de
produccion, de proceso para la generacion de costos del producto y subproductos desde un
punto de vista histérico; la cuarta unidad permite identificar los sistemas de costos
predeterminados relacionando los costos estimados, costos indirectos predeterminados
estandares.

Para la comprension del contenido de este temario el estudiante realizara las siguientes

1 Sistema de Asignacion y Transferencia de Créditos Académicos
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actividades en la aplicacién de competencias genéricas: Realizar investigaciones en
diferentes fuentes de informacioén para el fortalecimiento de conocimientos basicos; lectura
y discusién en grupo de temas de costos; fomentar el trabajo en equipo para generar el
intercambio de ideas, la reflexion, la integracion y la colaboracion entre los estudiantes.

3. Participantes en la actualizacién, el disefio, consolidacién y/o seguimiento curricular del

programa

Lugar y fecha de
elaboracion o revision

Participantes Observaciones

2022.

Instituto Tecnoldgico
Superior del Sur de
Guanajuato, 30 de junio del

LAET. Rosa Maria Raya | Reunidon extraordinaria de
Ramirez. trabajo como apoyo a la

creacién de una nueva
especialidad de Gastronomia.

4. Competencia(s) a desarrollar

Competencia(s) especifica(s) de la asignatura

Identifica y aplica el sistema de costos de producciéon para una adecuada toma de decisiones
en relaciéon al control y analisis de las operaciones productivas en la organizacion

5. Competencias previas

Aplica conceptos generales de la contabilidad y teoria contable.
Realiza registro de sistemas de inventario.

Formula estados financieros basicos.

Utiliza habilidades aritméticas desarrolladas.

Analiza y soluciona problemas

6. Temario
No. Temas Subtemas
1. | Fundamentos de costos 1.1. Conceptos generales.

1.2. Relacion entre la contabilidad de
costos, financiera y administrativa.

1.3. Empresa comercial y empresa de
transformacion.

1.4. Comparacion de conceptos: Costo,
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Instituto Tecnolégico Superior del Sur de Guanajuato
Subdireccion Académica
Division de Gastronomia.

gasto, pérdida, utilidad e inversion.
1.5. Objetivos de la contabilidad de costos.
1.6. Clasificacién de costos de produccién.
1.7. Estado de costos de producciony
ventas.
2. | Elementos de costos 2.1. Materia prima directa
2.1.1 Métodos de valuacién de
inventarios.
2.2. Mano de obra directa.
2.3. Costos indirectos de fabricacion.
2.3.1 Acumulacién de gastos de
fabricacion.

3. | Sistemas de costos histéricos 3.1. Sistema de costos por drdenes de
produccion.
3.1.1 Bases de aplicacion de gastos de
fabricacion
3.2. Sistema de costos por proceso.
3.21. Acumulacién de los elementos del
costo.
322 Calculo de los costos de
produccién y costos unitarios.
3.3. Costos conjuntos y subproductos.
4. | Sistemas de costos 4.1 Definicion de costos predeterminados
predeterminados 4.2 Costos estimados.
4.2.1 Valuaciones a costo estimado
4.3. Costos indirectos predeterminados.
4.4, Costos estandar.
4.4 Determinaciéon de estandares
4.4.2 Valuaciones a costo estandar.

7. Actividades de aprendizaje de los temas
1. Fundamentos de costos

Competencias Actividades de aprendizaje

Especificas: - Elaborar un cuadro comparativo sobre la

Comprender los conceptos técnicos mas contabilidad  financiera, contabilidad

usuales de los costos empresariales y los administrativa y contabilidad de costos.

elementos del costo, para identificarlos en

las funciones de la empresa. - Elaborar un cuadro comparativo donde
identifigue y contraste las diferencias

Genéricas: entre el costeo de empresas comerciales,

Ave. Educacién Superior No. 2000, Col. Benito Juarez, Uriangato, Guanajuato, C.P. 38980
Tels. (445) 45 7 74 68 al 71 Ext. *105, e-mail: gastronomia@itsur.edu.mx
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de servicios y empresas industriales.
Competencias instrumentales
- Elaborar un cuadro sinéptico de los

- Capacidad de analisis y sintesis. elementos del costo.

- Capacidad de organizar y planificar.

- Conocimientos generales basicos. - Investigar las caracteristicas de la
. Comunicacién oral y escrita. contabilidad de costos, ventajas vy
- Habilidades basicas de manejo de la desventajas, presentando sus resultados en
computadora. un informe

- Habilidad para buscar y analizar
informacidén proveniente de fuentes
diversas

- Solucidn de problemas

- Toma de decisiones.

Competencias interpersonales
- Capacidad critica y autocritica
- Trabajo en equipo

- Habilidades interpersonales

Competencias sistémicas
- Capacidad de aplicar los
conocimientos en la practica
- Habilidades de investigacion
- Capacidad de aprender
- Capacidad de adaptarse a nuevas
situaciones
- Capacidad de generar nuevas ideas
(creatividad)
- Liderazgo
- Capacidad para disefnar y gestionar
proyectos

- Iniciativa y espiritu emprendedor

2. Elementos de costos

Competencias Actividades de aprendizaje
Especificas: - Desarrollar una investigacion de los
Comprende y aplica el control y registro elementos de costos aplicados a la mano
de los costos de produccién efectuados de obra directa e indirecta y a los costos

. indir fabri ion.
por una empresa de servicios directos de fabricacio

Ave. Educacién Superior No. 2000, Col. Benito Juarez, Uriangato, Guanajuato, C.P. 38980
Tels. (445) 45 7 74 68 al 71 Ext. *105, e-mail: gastronomia@itsur.edu.mx
tecnm.mx | itsur.edu.mx
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alimenticios para optimizar los - Consultarenla Ley del ISRy en la del IMSS

procesos. las principales regulaciones que aplican a
la determinacion del salario diario

Genéricas: integrado, la cuota obrera, el ingreso

gravable y el calculo del ISPT y realizar un

Competencias instrumentales. informe.

- Capacidad de analisis y sintesis.

- Capacidad de organizar y planificar. - Investigar sobre la clasificacién de los

- Conocimientos generales basicos. gastos de fabricacion, su registro y control,

- Comunicacién oral y escrita. presentandolos en un cuadro sindéptico.

- Habilidades basicas de manejo de la

computadora. - "Realizar ejercicios en los cuales se calcule

- Habilidad para buscar y analizar el costo primo, el costo total de la orden de

informacion proveniente de fuentes produccién y el precio de venta a una

diversas utilidad deseada"

- Solucidn de problemas

. Toma de decisiones. - Elaborar con base en diferentes fuentes, un

listado de los elementos componentes de

. los cargos indirectos
Competencias

interpersonales.
- Capacidad critica y autocritica
- Trabajo en equipo
- Habilidades interpersonales

Competencias
sistémicas.
- Capacidad de aplicar los
conocimientos en la practica
- Habilidades de investigacion
- Capacidad de aprender
- Capacidad de adaptarse a nuevas
situaciones
- Capacidad de generar nuevas ideas

(creatividad)
- Liderazgo
3. Sistemas de costos historicos
Competencias Actividades de aprendizaje
Especifica: - Investigar las caracteristicas del sistema de
Identifica las caracteristicas del sistema costos historicos, su division y las
productivo por érdenes y del sistema por caracteristicas de cada uno de estos,

Ave. Educacién Superior No. 2000, Col. Benito Juarez, Uriangato, Guanajuato, C.P. 38980
Tels. (445) 45 7 74 68 al 71 Ext. *105, e-mail: gastronomia@itsur.edu.mx
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procesos, asi como la forma en que se presentandolos en un diagrama.
determinan el costo de producciény el
costo unitario en ambos sistemas, para - Realizar un mapa conceptual de los
analizar y determinar el que resulte meétodos que hay para la distribucion de
adecuado implementar en la empresa. los costos conjuntos.

Genéricas: - A partir de casos practicos que se
Competencias instrumentales proporcionen, el estudiante determinara

los costos por drdenes de produccién.
- Capacidad de analisis y sintesis. ) ) o
. Capacidad de organizar y planificar. - Con trabajo de grupo, mediante visitas a
. Conocimientos generales basicos. empresas, elaborar un cuadro
. Comunicacién oral y escrita concentrador que muestre como aplican el

- Habilidades basicas de manejo de la costeo . por  pProcesos, las pr.incipales
computadora. caractgns’ucas de susistemay el giro al que
- Habilidad para buscar y analizar se dedican.

informacién proveniente de fuentes
diversas

- Solucidn de problemas

- Toma de decisiones.

Competencias interpersonales
- Capacidad critica y autocritica
- Trabajo en equipo

- Habilidades interpersonales

Competencias sistémicas

- Capacidad de aplicar los
conocimientos en la practica

- Habilidades de investigacion

- Capacidad de aprender

- Capacidad de adaptarse a nuevas
situaciones

- Capacidad de generar nuevas ideas
(creatividad)

- Liderazgo

- Capacidad para disefar y gestionar
Proyectos.

Iniciativa y espiritu emprendedor

Ave. Educacién Superior No. 2000, Col. Benito Juarez, Uriangato, Guanajuato, C.P. 38980
Tels. (445) 45 7 74 68 al 71 Ext. *105, e-mail: gastronomia@itsur.edu.mx
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4. Sistemas de costos predeterminados
Competencias Actividades de aprendizaje
Especificas: - Elaborar un cuadro comparativo entre el
sistema de costos estimados y estandar.

Comprender los sistemas de costos

predeterminados para la realizacién de - Elaborar un diagrama del flujo que
balanceos de costos de produccion represente la contabilizacion de los costos
estimados, indirectos y estandar esténda res .
- A partir de casos practicos que se
Genéricas: proporcionen, el estudiante determinara

los costos estimados.

Competencias instrumentales )
- De los casos practicos resueltos, el

- Capacidad de analisis y sintesis. estudiante realizara un analisis de la
- Capacidad de organizar y planificar. funcionalidad de los resultados
. Conocimientos generales basicos. obtenidos en la mejora de la empresa.

- Comunicacion oral y escrita.

- Habilidades basicas de manejo de la
computadora.

- Habilidad para buscar y analizar
informacidén proveniente de fuentes
diversas

- Solucidén de problemas

- Toma de decisiones.

Competencias interpersonales
- Capacidad critica y autocritica
- Trabajo en equipo

- Habilidades interpersonales

Competencias sistémicas

- Capacidad de aplicar los
conocimientos en la practica

- Habilidades de investigacién

- Capacidad de aprender

- Capacidad de adaptarse a nuevas
situaciones

- Capacidad de generar nuevas ideas
(creatividad)

- Liderazgo

- Capacidad para disefar y gestionar

Ave. Educacién Superior No. 2000, Col. Benito Juarez, Uriangato, Guanajuato, C.P. 38980
Tels. (445) 45 7 74 68 al 71 Ext. *105, e-mail: gastronomia@itsur.edu.mx
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proyectos
- Iniciativa y espiritu emprendedor

8. Practica(s)

N/A

9. Proyecto de asignatura

El objetivo del proyecto que planteé el docente que imparta esta asignatura, es demostrar el
desarrollo y alcance de la(s) competencia(s) de la asignatura, considerando las siguientes
fases:

Fundamentacién: marco referencial (tedrico, conceptual, contextual, legal) en el cual se
fundamenta el proyecto de acuerdo con un diagnéstico realizado, mismo que permite a
los estudiantes lograr la comprension de la realidad o situacion objeto de estudio para
definir un proceso de intervencion o hacer el disefio de un modelo.

Planeacién: con base en el diagnéstico en esta fase se realiza el disefio del proyecto por
parte de los estudiantes con asesoria del docente; implica planificar un proceso: de
intervencion empresarial, social o comunitario, el disefo de un modelo, entre otros, segun
el tipo de proyecto, las actividades a realizar los recursos requeridos y el cronograma de
trabajo.

Ejecucion: consiste en el desarrollo de la planeacién del proyecto realizada por parte de
los estudiantes con asesoria del docente, es decir en la intervencidon (social, empresarial),
o construccién del modelo propuesto segun el tipo de proyecto, es la fase de mayor
duracién que implica el desempeno de las competencias genéricas y especificas a
desarrollar.

Evaluacién: es la fase final que aplica un juicio de valor en el contexto laboral-profesién,
social e investigativo, ésta se debe realizar a través del reconocimiento de logros y
aspectos a mejorar se estard promoviendo el concepto de “evaluacién para la mejora
continua”, la metacogniciéon, el desarrollo del pensamiento critico y reflexivo en los
estudiantes.

10. Evaluacién por competencias

Realizar evaluacién diagnéstica, formativa y sumativa.
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Instrumentos:

e Cuadro comparativo.
e Exposiciones

e Cuadro sindptico.

e Informe.

e Ejercicios.

e Esquema.

e Registros contables.

e Listado.

e Mapa conceptual.

e Diagrama.

e Cuadro concentrador.
e Estado de Resultados.

Herramientas
e Rdbricas.
e Listas de cotejos.
e Guia de observacion.
Todas las evidencias deberan incluirse en un portafolio electrénico.
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Ortega Pérez de Ledn Armando.Contabilidad de CostosEd. Limusa.

Moriarity, S.Contabilidad de Costos.Ed. Cecsa.

Hammer, Carter & Usry.Cost Accounting. 1th. Ed.Ed. Southwestern
Neuner.Contabilidad de Costos.Ed. UTEHA.

Calleja Bernal, Francisco Javier, Contabilidad de Costos, Ed. Prentice Hall. (2015)
Del Rio, Cristébal, Costos | y Costos I, Ed. ECAFSA (2004).

Del Rio, Cristébal, Costos para Administradores y Dirigentes, Ed. ECAFSA. (2004)
Garcia Colin, Juan, Contabilidad de Costos, Ed. Mc. Graw Hill. (2013).

Gitman, Lawrence, Fundamentos de Administraciéon Financiera, Ed. Mc. Graw
Hill.(2013).

Meumer & Deakih, Contabilidad de Costos, Principios y Practicas, Ed. UTEMA.
Mortow Baker & Lyle Salobiem, Contabilidad de Costos, Ed. Mc. Graw Hill.(2009)
Ramirez Padilla, Noel, Contabilidad Administrativa, Ed. Mc. Graw Hill. ( 2013).
Torres S, Aldo, Contabilidad de Costos, Analisis para la toma de Decisiones, Ed.
Mc. Graw Hill (2010).

Torres Salinas Aldo Contabilidad de Costos 3°. Ed. Mc.Graw Hill 2010.

Cashin Polimeni.Cost Accounting. Ed. Irwin.

Reyes Pérez, E. Contabilidad de Costos. Ed. LIMUSA
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